
Menu Oriental
Uma experiência gastronómica inspirada no Japão

EN
T

R
A

D
A

S
es

co
lh

er
 1

Sopa Miso ·

Temaki Spicy de Salmão ou Atum ·
(alga, arroz, maionese picante, limão, cebolinho e salmão ou atum)

Temaki Califórnia ·
(alga, arroz, maionese, sésamo, camarão, pepino, manga e abacate)

Temaki de Salmão ou Atum Marinado ·
(alga, arroz, salmão ou atum matinados + 1 ingrediente à escolha)

Tataki de Atum ·
(fatias de atum temperado e braseado em crosta de sementes de sésamo)

Cogumelos Shiitake Salteados ·

Gyozas de Frango ou Vegetais ·
(4 unidades) 

Gambas Tempura ·
(4 unidades) 
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Prego de Atum ·
(bolo do caco, cebola caramelizada, pimento vermelho, coentros,
limão, togarashi e chips de batata doce)

Chirashizushi de Peixe Variado ·
(arroz, peixe variado e camarão, manga, abacate, edamame e
topping de maionese, cebolinho e sésamo)

Chirashizushi de Frango e Vegetais ·
(arroz, vegetais, frango grelhado e topping de maionese,
cebolinho e sésamo)

Yakisoba de Shiitake ·
(noodles com vegetais e cogumelos shiitake salteados)

Yakisoba de Frango ·
(noodles com vegetais e frango salteado)

Yakisoba de Camarão ·
(noodles com vegetais e camarão salteado)

Combinado Sushi e Sashimi ·
(16 peças)

Combinado Sushi Vegetariano ·
(16 peças)

味噌汁

餃子 

海老天ぷら

スパイシー手巻き

カリフォルニア手巻き

定番のテマキ

鮪たたき

椎茸ソテー

寿司刺身盛り合わせ

野菜寿司盛り合わせ

鮪ステーキサンド

海鮮ちらし寿司

鶏肉と野菜のちらし寿司

椎茸焼きそば

鶏焼きそば 

海老焼きそば
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01. 03. 05. 06. 07.
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Sushiman Residente
Nuno Figueiredo
Responsável pela experiência gastronómica do Viseu Ryokan

35€
por pessoa

Chá e Café Incluídos
outras bebidas à parte
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S 01. SOJA

02. GLÚTEN

03. SÉSAMO

04. CRUSTÁCEOS

05. OVO

06. PEIXE

07. MOSTARDA 

08. SULFITOS 

Bolo de Matcha com Topping de Panko e Sementes
de Sésamo · 抹茶ケーキ、パン粉とゴマのトッピング 02. 03. 05. 09.

09. LEITE 

Brownie de Chocolate com Calda de Caramelo
Salgado · 塩キャラメルソースがけのチョコレートブラウニー 02. 05. 09.

Mousse de Lima com Base de Bolachas Caramelizadas ·
キャラメリゼしたクッキーを土台にしたライムムース 02. 05. 09.
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