Menu Oriental

Uma experiéncia gastronémica inspirada no Japdo ryekan

Sopa Miso - izt or.02

Gyozas de Frango ou Vegetais - % o020,
(4 unidades)

Gambas Tempura - ;j§EX 35 o204.0s.
(4 unidades)

Temaki Spicy de Salmdo ou Atum - /{1 > —F & & 02.04.0s.
(alga, arroz, maionese picante, limdo, cebolinho e salmdo ou atum)

Temaki Califérnia- 71 7 + )L = 7F% S 01.05.05.06.07.
(alga, arroz, maionese, sésamo, camardo, pepino, manga e abacate)

Temaki de Salmao ou Atum Marinado « E&®D 7 < ¥ 03.04.05.07.
(alga, arroz, salmdo ou atum matinados + 1ingrediente a escolha)

Tatakide Atum - ff7-7- & onoz2.06.

(fatias de atum temperado e braseado em crosta de sementes de sésamo)

ENTRADAS
escolher 1

Cogumelos Shiitake Salteados - #EY 7— o102

Combinado Sushi e Sashimi - E&k550 &1 01.02.03.04.06.
(16 pecas)

Combinado Sushi Vegetariano - &% D 1ot o1.02.05.06.
(16 pecas)

Pregode Atum - #§X 7 —% 1 > v 0203.06.

(bolo do caco, cebola caramelizada, pimento vermelho, coentros,
limdo, togarashi e chips de batata doce)

Chirashizushi de Peixe Variado - /&5 5 L&A

(arroz, peixe variado e camardo, manga, abacate, edamame e
topping de maionese, cebolinho e sésamo) 01.03.04.05.06.07.

Chirashizushide Frango e Vegetais - BRI HxnD5 5 L

(arroz, vegetais, frango grelhado e topping de maionese,
cebolinho e sésamo) 01.03.05.07.

Yakisoba de Shiitake - #E = £($ ooz 0.

(noodles com vegetais e cogumelos shiitake salteados)

| J9y|02sa
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Yakisoba de Frango - %5t 23 otozos.
(noodles com vegetais e frango salteado)

Yakisoba de Camarao - i§&/§= (g o1.02.0s.04.
(noodles com vegetais e camardo salteado)
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Bolo de Matcha com Topping de Panko e Sementes

Brownie de Chocolate com Calda de Caramelo

Mousse de Lima com Base de Bolachas Caramelizadas -
FyY S XL LIV yF—%2TBICLI=F1 LL—XR 02.05.09.

SOBREMESA
escolherT

deSésamo- HES—*. N OYD kw4 02030509

Salgado - 15+ v S X LY —ZHNFDF 3 aL— T S5H=— 020509

Cha e Café Incluidos 35€

outras bebidas a parte por pessoa

O1.SOJA
02.GLUTEN
03.SESAMO
04.CRUSTACEOS
05.0VO

06. PEIXE

O7. MOSTARDA
08. SULFITOS

O9. LEITE

~y

ALERGENIOS

Sushiman Residente

Nuno Figueiredo
Responsdvel pela experiéncia gastrondémica do Viseu Ryokan
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